LUNCH MENU

ANTIPASTI
(Choose One)

ZUPPA DEL GIORNO
Soup of the day

CRUDO DI PESCE DEL GIORNO*
Fresh raw fish of the day marinated with lemon, fresh herb vinaigrette

INSALATA ESTIVA DI FARRO, GRANCHIO E POMPELMO ROSSO
Summer spelled, crab and red grapefruit salad

PRIMI PIATTI
(Choose One)

MEZZI PACCHERI ALL'ASSASSINA E CREMA DI
PECORINO AFFUMICATO E BASILICO
Mezzi Paccheri “All'Assassina”, ssmoked pecorino cream and basil

or

FILETTO DI ORATA SU PISELLI, SPINACI E GUANCIALE
Fillet of sea bream on peas, spinach and “Guanciale”

or
BRASATO DI COSTINE DI MANZO , SU PUREA

DI PATATE E TARTUFO ESTIVO
Braised short ribs with potato puree and summer truffle

DOLCI

GELATO DEL GIORNO
Ice cream of the day

or

CAFFE
Coffee

$35 p/p
(No tax & Gratuity included)




DINNER MENU

ANTIPASTI
(Choose One)

CRUDO DI PESCE DEL GIORNO*
Fresh raw fish of the day marinated with lemon,
fresh herb vinaigrette

TARTARE DI SALMONE E CAVIALE DI APEROL, SU
PANNA ACIDA CON PANE CARASAU
Salmon tartare and Aperol caviar with sour cream
and Carasau bread

FIORI DI ZUCCA E CAPRINO
Fried zucchini flowers stuffed with goat cheese

PRIMI PIATTI

(Choose One)

GNOCCHI DI PATATE ALLE CREMA DI ZUCCA
FUNGHI PIOPPINI E TARTUFO ESTIVO
Gnocchi with pumpkin cream, pioppini mushrooms
and summer truffles

or

MAFALDINE AL RAGU BRASATTO DI COSTINE DI MANZO
Homemade Maffaldine pasta with short rib ragu

or
CORVINA COTTA SU VELLUTATA DI LATTE DI
TIGRE CALDA, FREGOLA SARDA E FAVE

Corvina cooked on its own vellutata,
sardinian fregola and fava beans

DOLCI

TIRAMISU
Homemade Italian Tiramisu

or

CAFFE
Coffee

$60 p/p
(No Tax & Gratuity included)




